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Zatozenia, cele i opis
zajec:

a.Zapoznanie studentéw z zadaniami przechowalnictwa oraz utrwalania zywnosci.

b.Przekazanie wiedzy zwigzanej z gospodarka magazynowa, technika i technologiag magazynowania oraz
sposobami skltadowania towaréw w magazynie.

c.Zapoznanie studentéw z warunkami w jakich mozna osiagna¢ przedtuzenie trwatosci surowcéw,
pétproduktéw i gotowych produktéw i zmianami jakie mogag mieé miejsce w ich jakosci w trakcie

przechowywania.

d.Zapoznanie studentéw z wymaganiami magazynowymi wybranych ptodéw rolnych i produktéw

spozywczych

Wyktad

Pojecie magazynu i gospodarki magazynowej. Rodzaje magazynéw przeznaczonych do przechowywania
produktéw zywnosciowych. Technika i technologia magazynowania. Sposoby sktadowania towaréw w magazynie.
Charakterystyka podstawowych przemian zachodzacych w zywnosci podczas jej przechowywania. Wptyw
wybranych czynnikéw na zmiany w sktadnikach zywnosci podczas jej przechowywania. Sposoby wydtuzania
trwatosci zywnosci podczas przechowywania. Przechowalnictwo mleka i produktéw mleczarskich.
Przechowalnictwo surowcéw i produktéw pochodzenia roslinnego. Przechowalnictwo miesa i przetworéw

miesnych.
Cwiczenia

Warunki przechowywania zywnosci. Zarzadzanie jakosSciag w trakcie przetwarzania i przechowywania zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a.wyktad - liczba godzin: stacj: 20, niestacj. 12
b.¢wiczenia audytoryjne - liczba godzin: stacj: 10, niestacj. 4

Metody dydaktyczne:

dyskusja, konsultacje, wyktad konwersacyjny

Wymagania formalne i
zatozenia wstepne:

Nie dotyczy

Efekty uczenia sie:

Wiedza - Zna i rozumie:

1. Zna i rozumie przemiany, ktére
moga nastepowac podczas
przechowywania surowcow i
produktéw spozywczych.

2. Definiuje i charakteryzuje
gospodarke magazynowa, technike
i technologie magazynowania oraz
sposoby sktadowania towaréw w
zaleznosci od ich postaci,
opakowania, jednostki tadunkowe;.

Umiejetnosci - Potrafi:

3. Potrafi charakteryzowac
wyposazenie magazynowe oraz
warunki przechowywania zywnosci.
4. Potrafi dobra¢ metody
analityczne do oceny wptywu
procesu przechowywania surowca i
produktu spozywczego na jego
jakos¢ i trwatosc.

Kompetencje - Jest gotéw do:
5. Ma $wiadomos¢ znaczenia
pogtebiania wiedzy z zakresu
przechowalnictwa zywnosci.

Sposéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

kolokwium na ¢wiczeniach (efekty: 1,2,3,4,5), ocena wykonania zadania projektowego (efekty: 1,2,3,4,5)

Forma dokumentacji
osiagnietych efektéw
uczenia sie:

prace pisemne, ztozone projekty, karty oceny studenta (w tym na listach obecnosci)

Elementy i wagi majace
wptyw na ocene koncowa:

kolokwium na ¢wiczeniach - 50%, ocena wykonania zadania projektowego - 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna
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Uwagi:
+, ver-lw

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektéw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

83/69

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrag student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

1.32/0.76 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

surowcéw i produktéw spozywczych.

Kategoria efektu | Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do Oddziatywanie
efektéw dla zajec na efekt
programu studiow | kierunkowy*)
dla kierunku

Wiedza 1. Zna i rozumie przemiany, ktére moga nastepowac podczas przechowywania L2_Kwo01 1

2. Definiuje i charakteryzuje gospodarke magazynowa, technike i technologie L2_KwO02 2
magazynowania oraz sposoby sktadowania towaréw w zaleznosci od ich postaci,
opakowania, jednostki tadunkowe;.

Umiejetnosci 3. Potrafi charakteryzowa¢ wyposazenie magazynowe oraz warunki przechowywania | L2_KUO01 1
Zywnosci.
4. Potrafi dobra¢ metody analityczne do oceny wptywu procesu przechowywania L2_KU02 2
surowca i produktu spozywczego na jego jakosc i trwatosc.

Kompetencje 5. Ma $wiadomos¢ znaczenia pogtebiania wiedzy z zakresu przechowalnictwa L2_KK04 2
Zywnosci.

*) 3 - zaawansowany i szczegdtowy, 2 - znaczacy, 1 - podstawowy
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